
A B E N D K A R T E  
Herbst



Servus! Schön, dass du da bist! 

Unsere Speisekarte bietet vegetarische Gerichte, die Gemüse in 
den Mittelpunkt stellen. Wir verwenden hochwertige regionale 
Produkte und arbeiten eng mit lokalen Lieferanten zusammen. 

Statt auf industriell vorgefertigte Produkte zu setzen, nutzen wir 
traditionelle Kochmethoden wie Rösten, Fermentieren und 
Schmoren, um Gemüse in seiner ganzen Vielfalt zu präsentieren. 
Alle Gerichte sind zum Teilen gedacht, damit sie allein oder 
gemeinsam genossen werden können. 

Guten Appetit! Dein BLUM-Team 

Die Küche ist von 18:00 bis 21:30 Uhr geöffnet. 

Ein DANKE an unsere Partner: 



Alle Preise sind in Euro angegeben. Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte 
an unser geschultes Servicepersonal. 

NACHSPEISE 

VORSPEISE 

HAUPTSPEISE 

S H A R I N G  M E N Ü  
Das gesamte Menü ab 2 Personen 

45-Pro Person inkl. Gedeck & Wellwasser 

BEILAGE 

Rohnen
geröstet mit Ziegenkäse, Walnüsse und 
Orangendressing

mit Kräutervinaigrette, Urkarotten, 
Haselnusskrokant und Gurkensorbet

Zuchinisalat 

Zwetschkenröster
mit Blums Hafereis und Hafer-Zimt 
Crumble

in Panko gebacken, Estragonmayonaise, 
Kürbiskerne, Weißkraut Slaw

Austernpilze

Karfiol
aus dem Ofen mit Karfiolpüree und 
Nussbutter-Salbei Brösel  

Couscous
mit Oliven, Mandel und Petersilie



Alle Preise sind in Euro angegeben. Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte 
an unser geschultes Servicepersonal. 

VORSPEISEN 

14,0
mit Kimchidressing, Lauchzwiebeln, Ingwer und Chili
Chinakohlsalat

Zuchinisalat 
mit Kräutervinaigrette, Urkarotten, Haselnusskrokant 
und Gurkensorbet

14,5 

14,0Rohnen
geröstet mit Ziegenkäse, Walnüsse und Orangendressing

15,0Rettich
eingelegt mit Quinoa-Pilz-Creme, Pilzsud und Crème fraîche

Pilzpastete 
Pilzmousse mit aufgeschlagenen Preiselbeeren und 
Ur-Emmer-Landbrot 

13,0 



Alle Preise sind in Euro angegeben. Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte 
an unser geschultes Servicepersonal. 

HAUPTSPEISEN 
Mangoldroulade
mit Kartoffel-Pilz-Füllung, sautierten Mangoldstielen, 
Kartoffelschaum und Kartoffelstroh

Brokkoli
geröstet mit gepickeltem Ingwer, Miso-Jus und Shitake-Pilzen

Rohnenlaiberl
mit Rucola und Koriander-Chili Mayo 

Spitzpaprika 
gefüllt mit Karamellmalz, Oliven, Jalapeños und Basilikumvelouté

16,0 

15,5 

12,5

16,0

15,5 

16,0

BE ILAGEN 

6,5 

Couscous
mit Oliven, Mandel und 
Petersilie 7,0 

Papas Fritas 
mit Tomaten-Basilikum-Crème 
fraîche

7,0

Bohnenpüree 
mit geschmolzenen Tomaten 
und Kräuterpesto

Maiskroketten
mit Chipotle-Mayo

8,5 

in Panko gebacken, Estragonmayonaise, Kürbiskerne und 
Weißkraut Slaw

Austernpilze

Karfiol
aus dem Ofen mit Karfiolpüree und Nussbutter-Salbei Brösel  



Alle Preise sind in Euro angegeben. Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte 
an unser geschultes Servicepersonal. 

NACHSPEISEN 

Churros
mit Blum’s Dulce-de-Leche-Eis und Ribiseln

13,0 

Mohn-Grießschnitte
mit eingelegten Kirschen, Kirsch-Espuma und Grünzeug

12,5 

Zwetschkenröster
mit Blums Hafereis und Hafer-Zimt Crumble

13,5


